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Áreas de investigación 

● Alimentos funcionales en el sistema inmune y su relación con obesidad 
● Aprovechamiento de subproductos para el desarrollo de ingredientes funcionales con actividad 

anti-obesogénica 
● Evaluación de la bioaccesibilidad, biodisponibilidad y metabolismo de compuestos activos simulando 

procesos patológicos haciendo uso de en plataformas in vitro. 
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Premios y reconocimientos: 
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Proyectos actuales: 
● Convocatoria Ciencia de Frontera (CF-2023-G-669) Activación de la respuesta inmune antitumoral 

inducida por compuestos presentes en el nopal (Opuntia ficus-indica) sobre células de cáncer 
colorrectal. Consejo Nacional de Humanidades, Ciencias y Tecnologías (CONAHCYT). 

● Development of a food prototype with prickly pear seed lipids: Evaluation of its in vitro and in vivo 
anti-obesogenic potential. 

● Development of chickpea sprouts enriched with micronutrients as a functional ingredient with 
anti-obesogenic effects. 
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